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Olio del Cherubino
fontana.cherubino@libero.it

TEL/FAX: 095 533366

c.da Panuzza - S. Maria di Licodia (CT)

Confini aziendali

Comune di Biancavilla

Provincia di Catania

Azienda Agricola Fontana del Cherubino

delicato e persistente, mediamente fruttato con 
leggera nota piccante

giallo, con limpidi riflessi verdi

olive e pomodoro verdi, essenze erbacee

0.17 %

lave a morfologia ben conservata

7 ha, comune di Biancavilla (CT), ~ 600 m slm

temperato caldo (prec. media annua ~ 500 mm)

nocellara Etnea (età media piante: ~ 100 anni)

estrazione a freddo nella stessa giornata della 
raccolta, decantazione naturale (2 mesi) in vasche 
di acciao inox, assenza di filtrazione

2500

manuale (II metà di Ottobre); 15 litri / 100 kg
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